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Uutta Virtaa Jarvi-Suomen luomuun -hanke

Uutta Virtaa Jarvi-Suomen Luomuun on kehittamishanke, jonka tavoitteena on elvyttaa
toiminta-alueensa luomutuotantoa ja parantaa alueellista yhteistyota seka tuoda
luomutuotantoa ja sen periaatteita tutummaksi kuluttajille. Toteuttajina yhteistyossa ProAgria
Ita-Suomi, ProAgria Etela-Savo ja Luomuliitto.

1. Tuetaan nykyisten luomutuottajien toimintamahdollisuuksia seka kannustetaan uusia siirtymaan
luomuun.

2. Erityinen huomio kohdistetaan luomukotielaintiloihin.

3. Tehostetaan toimijoiden valista alueellista markkinointiyhteistyota ja etsitaan uusia
markkinakanavia.

4. Viestitaan luomutuotannon — ja tuotteiden erityspiirteista ja hyodyista kuluttajille

Toteutusaika 1.4.2025 -31.12.2027 Pohjois-Savo, Pohjois-Karjala, Eteld-Savo
- Hanketta rahoittavat EU:n maaseuturahasto seka [ta-Suomen Elinvoimakeskus

- Hankkeen toimintaa tukevat Luonnonmukaisen tuotannon edistamissaatio, Fanny ja William
Ruthin Saatio, Ilmari Rasasen Saatio, Keskitien Saatio seka Savo-Karjalan Luomuyhdistysry ja
Saimaan Luomu ry.
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Ei kemiallisia Lajit illista
lannoitteita holltggp
Biologinen Luomurehut,
typensidonta, laidunnus-ulkoilu-
karjanlanta, vapaa liikkuminen,
kierratyslannoitteet ryhmakasvatus,

laakinnan varoajat

Valvottua — sertifioitua toimintaa

Vahemman
lisaaineita
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Luomu tanaan Suomi

- Luomuvalvonnassa 14,2 % peltoalasta
(eniten Pohjois-Karjala, Kainuu,
Pirkanmaa)

- 10% kaikista maatiloista (n. 3800 kpl)

- Keskimaarainen tilakoko 82,6 ha ->
suurempi kuin tavanomaisessa.

- Kaura, ohra, vehna, rypsi, herne, ruis..
- Luomuelaimia n. joka 4. tilalla
- Luomukeruutuotantoa 6,9 milj hehtaarilla

Lisatietoja: https://proluomu.fi/material/luomu-suomessa/luomu-suomessa-
tilastot/

ProfAgria

Esityksen otsikko


https://proluomu.fi/material/luomu-suomessa/luomu-suomessa-tilastot/
https://proluomu.fi/material/luomu-suomessa/luomu-suomessa-tilastot/
https://proluomu.fi/material/luomu-suomessa/luomu-suomessa-tilastot/
https://proluomu.fi/material/luomu-suomessa/luomu-suomessa-tilastot/
https://proluomu.fi/material/luomu-suomessa/luomu-suomessa-tilastot/
https://proluomu.fi/material/luomu-suomessa/luomu-suomessa-tilastot/
https://proluomu.fi/material/luomu-suomessa/luomu-suomessa-tilastot/

Luomu tanaan P-Savo

* 12,3 % pelloista ja 9,3 % tiloista
(260 kpl) luomussa.

» Keskikoko n. 73 ha
« Kaura ym. viljat (myos elintarvike)
* Herne, rypsi

 Mustaherukka, mansikka ,
pensasmustikka, omena ym.

 Vihannekset

 Naudan-, lampaan- ja sianliha,
maito

* Hunaja

ProfAgria




Luomulla voidaan vaikuttaa
- miké on padattajien rooli?

toiminnanjohtaja Aura Lamminparras
Pro Luomury

RUOKAPALVELUT

KOHTI 25 %

LUOMUTAVOITETTA

Kysely ja haastattelut ovat osa Ruokapalvelut kohti luomutavoitetta -hanketta, jota m
toteuttavat Savonia-ammattikorkeakoulu ja Pro Luomu ry ja rahoittaa maa- ja
metsdtalousministerid.
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JARVI-SUOMEN ALUEEN RUOKAPALVELUISTA 46 %
TEKEE JO TOIMIA LUONNON MONIMUOTOISUUDEN
EDISTAMISEKSI

Kuuluuko organisaationne/
ruokapalvelunne ympdristotyéohon
luonnon monimuotoisuuden
edistadminen?

@ «i:
Ei
. En osaa sanoa

Ruokapalvelukysely on osana Luonnon monimuotoisuustuuppaukset ruokaketjuun Jarvi-Suomessa -hanketta, joka on saanut EU:n maaseuturahoitusta Kaakkois-Suomen, Keski-Suomen,
Etela-Savon ja Pohjois-Savon ELY-keskuksilta, joiden tehtavia hoitavat nykyisin Kaakkois-Suomen, Keski-Suomen ja Itd-Suomen elinvoimakeskukset.
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Kujala, S., Viitaharju, L, Hakala, O, Bowker, E. & Laaksonen,
S.-T. (2026). Julkisilla elintarvikehankinnoilla tyété ja
hyvinvointia - Osa B: Léhi- ja luomuruoan kéyttd
julkiskeittidissd. Helsingin yliopisto Ruralia-instituutti,
Raportteja 251.




Jos lahiruokahankinnat loppuisivat kokonaan...

Maakunnan tuotos: -3,2 milj. €
Maakunnan tyotulot: -0,6 milj. €

Maakunnan tyollisyys: -15 tyollista

Vield julkaisematon: Kujala, S, Hakala, O. & Viitaharju, L. (julkaistaan syksylla 2026). Julkisilla elintarvikehankinnoilla tysté ja hyvinveintia -
Osa C: Lahiruoan kaytdn aluetalousvaikutukset ja ratkaisuja kdytdn edistdmiseen. Helsingin yliopisto Ruralia-instituutti,



Paikallisella luomulla
Myos positiivisia
vaikutuksia alueen

mohnimuotoisuuteen.

Luomussa esimerkiksi
kaikki lehmat
laiduntavat.




PAATTAJAN TEHTAVA
El OLE SUUNNITELLA
RUOKALISTAA

=

Paattdjan tehtdva on
luoda suunta ja
mahdollisuudet
ruokapalvelulle.

1.Onko kunnalla tavoite
kestavdalle ja luomuruualle?

2.0nko ruokapalvelulla resurssit
ja mandaatti toteuttaa sita?

3.Seurataanko tavoitteen
toteutumista samalla tavalla
kuin muitakin strategisia
tavoitteita?



KIITOS!

Aura Lamminparras
toiminnanjohtaja, Pro Luomu ry
aura.lamminparras@proluomu.fi

Anu Arolaakso
TKI-asiantuntija, projektipadllikko,
Savonia-ammattikorkeakoulu
anu.arolaakso@savonia.fi

m P Maa- ja metsatalous-
LUOMU # ministerio

ammattikorkeakoulu



Vastuulhset ruokapalvelut
- Servica tukemassa alueen kestavyytta




Tanaan aitheinamme

«  Servica Oy

«  Vastuulliset ruokapalvelut
. liImastoystavalliset valinnat
. Elintarvikehankinta

. Ruokalistasuunnittelu

*  Mista palasista ruokalistasuunnittelu
koostuu




Mita me teemme?

* Tuotamme omistaja-asiakkaillemme
ruoka-, kuljetus- ja valinehuoltopalvelut,
laitoshuollon ja tekniikan palvelut seka
materiaalilogistiikan kokonaispalvelut

* Noin 1750 servicalaista mahdollistaa
sujuvan ja turvallisen arjen Pohjois-

Savossa
* Liikevaihto 152 M€
* Veropalauma 34 M€

* oOmistajia 33
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Laitoshuollon palvelut
Ruokapalvelut

Tekniset palvelut
Materiaalilogistiikan kokonaispalvelu
Vélinehuoltopalvelut
Kuljetuspalvelut

18



Servican ruokapalvelut
lukuina

* Paivittain tarjotut ateriat 37 100
* Kunta-asiakkaan aterioita 25 00
* Henkilosto 521

* Osuus liikevaihdosta 33 %

* Tuotantokeittioita 11
* Palvelukeittioita 100

* Tuotantotavat
* Kylmavalmistus
e C-C
* [Ammintuotanto




Vuoden aikana valmistamme asiakkaillemme:

. Perunoita 90 000 kg

. Makaronilaatikkoa 46 000 kg

. Kalakeittoa 43 000 kg

. Kaura- ja ohrasuurimopuuroa 70 000 kg

. Makkarakeittoa 34 000 kg

. Pottuvellia 46 000 kg

. Perunasosetta 70 000 kg

. Broileri- ja tonnikalakiusausta 100 000 kg
. Broileri-pastavuokaa 40 000 kg

20



Luotettavin
palvelukumppani
kestavampaan arkeen

Kestdvia palveluita yhdessa

Yhteiset vastuullisuus- ja
iImastotavoitteet sisaltyvat kaikkiin
keskeisiin palvelusopimuksiin.
Palvelukohtaiset
vastuullisuusmittarit ovat vakiintunut
osa palvelujen johtamista.

Vastuullisuusohjelman
paatavoitteet

Ilrﬁilsto ja resurssiviisas
ar

Vuonna 2030:

Tyota ihmiselta ihmiselle

* Henkilostotyytyvaisyys on
vahintaan 4,0.

« Tyotapaturmien maara on
nolla.

Oman toimintamme
kasvihuonekaasupaastot
(scope 1-2) ovat vahentyneet
80 % vuoden 2023 tasosta.
Jokaisessa palvelussa on
kaytossa vahintaan yksi
kiertotaloutta edistava

Reilu ja luotettava kumppani

ratkaisu tai toimintamalli. - - Tydntekijat ja toimittajamme sitoutuvat eettiseen
Ruokalistojen hiilijalanjalki on ohjeistukseen

pienentynyt 25 %. . Pitkdjanteiset kumppanuutemme tukevat yhteisté
Ruokahavikki on puolittunut. kehittamista, vahvistavat varautumista ja valmiussuunnittelua

seka edistavat alueellista elinvoimaa.

21



IThmiset

{2

Tyéturvallisuuden ja tyéhyvinvoinnin
jatkuva parantaminen seka kattavat
koulutusmahdollisuudet.

Monimuotoisuuden ja
osallisuuden edistaminen (mm.
eri kayttajaryhmien
mahdollisuudet osallistua
palvelujen kehittamiseen)

Erityista tukea tarvitsevien
tyollistaminen

Vastuulliset

Kestavaa kehitysta ja terveytta

edistiva ruokapalvelu palvelut
XP
Huoltovarmuus ja varautuminen \o/

==

Asiakaslahtoisyys, asiakkaan
osallisuus ja asiakastyytyvaisyys
ohjaavat vastuullisen ruokapalvelun
rakentamista

Jatkuva parantaminen: Pilotit,
kokeilut ja tietoon perustuva
johtaminen kehitystyon lahtokohtana

VASTUULLISET

Reilun, kestavan ja ilmastoviisaan
ruokajarjestelman edistaminen (mm.
yhdenvertaiset mahdollisuudet hyvaan
ravitsemukseen, ruokakasvatus)

Ruokalistan hiilijalanjaljen
pienentaminen lisaamalla kasvis- ja
kalavaihtoehtoja ja huomioimalla paastot
ruokalistasuunnittelussa

Ilmasto ja
ymparisto

& Energiatehokkuutta edistavat

Ruokahavikin vahentaminen ja havikin
systemaattinen seuranta

ratkaisut ja valinnat palvelu- ja
tuotantokeittidissa

RUOKAPALVELUT

Vastuullisuuskriteerit osana
elintarvikehankintoja, markkinavuoropuhelu ja
alueellisen elinvoiman tukeminen
lahiruokahankinnoilla

Elintarviketurvallisuuden ja
palvelun korkean laadun
varmistaminen,
sopimuksenmukaisuus

Hyva
hallintotapa
/N

Lakien, asetusten seka suositusten @ [E]
huolellinen noudattaminen (mm. kansalliset

ravitsemussuositukset, Ravitsemushoitosuositus)



»

Vastuulliset ruokapalvelut

Ilmastotavoitteet

Ruokalistan
hiilijalanjalki

-16,8 %

2022

Vertailuvuosi

Ruoka-
havikki
-28 %

Keskeiset toimenpiteet

* Lisdamme kasvisten ja kalan osuutta, vahennamme lihan osuutta
ruokalistasuunnittelussa seka suosimme sesonki-, lahi- ja luomutuotteita

» Tuontiraaka-aineita korvataan kotimaisilla vaihtoehdoilla (esim. riisin korvaaminen
terveellisemmalla ja vahapaastdisemmalld kauralla tai kuitupitoisella ohralla)

» Tehostamme ruokahavikin seurantaa ja ennakointia

* Kehitdamme yhteistydta havikkiruokaa hyotykayttéon valittavien yritysten ja
jarjestdjen kanssa

» Suunnittelemme ja toteutamme viestintaa ja kampanjoita lautashavikin maaran
pienentamiseksi

*  Tuemme ilmastonakdkulmien tuomista osaksi ruokakasvatusta

* Huomioimme ilmastotavoitteet myos palvelusopimuksissa

+ Kehitdmme elintarvikkeiden paastdlaskentaa (toimittaja- / tuotekohtainen data seka
fLAG-paastdjen kartoitus ja huomiointi)

Ruokalistan
hiilijalanjalki

-25 %

Ruoka-
havikki

-50 %

Tavoite
2030

Ruokalistan
hiilijalanjalki

-32 %

Tavoite
2035

Ruoka-
havikki

=70 %

Ruokapalvelujen mittarit

Lahiruoan osuus (%) kaikista elintarvikeostoista

Luomuruoan osuus (%)

Elintarvikeostojen raaka-aineiden kotimaisuusaste (kg, %)

Koulujen ja paivakotien ruokalistan ateriakokonaisuuden hiilijalanjalki viiden viikon
kiertavalla ruokalistalla sisaltden ruokajuoman ja leivan (kgCO,e/ateria)

Syntyneen ruokahavikin maara kouluissa ja paivakodeissa, tarjoilu- ja lautashavikki
yhteensa (g/havikki per asiakas)



23.9.2026

Vuonna 2025

Tuoreen lihan, perunan, leivan
ja leipomotuotteiden seka

maidon ja

maitotaloustuotteiden

kotimaisuusaste 100 %

Kaikkien elintarvikkeiden
kotimaisuusaste 80 %

Kotimaiset tuore- ja
pakastekasvikset 77,6 %

&

Kalasta 100 % oli WWF:n
vihrealla tai keltaisella listalla

Lahiruoan osuus kaikista
hankituista elintarvikkeistamme
oli 11,9 %

Kaikki kayttamamme
puurohiutaleet ovat kotimaisia
ja luomua. Luomutuotteiden
osuus 0,85 %.




hyvinvointi
turvallisuus maistuvuus

SERVICA
-




Ruokalistasuunnittelu

>

Tuotehallinta ja tuotteistaminen perustuu Servican ja asiakkaan
valiseen palvelusopimukseen

Eri asiakkaiden sopimuksiin on kirjattu ruokalistasuunnittelun
perusteet, joista 5 viikon ruokalista koostuu

Sopimuslaadun yksi tarkein mittari on ravitsemuslaadun seuranta
ja tata ohjaa eri ikdryhmien ravitsemussuositukset

. %(’?géén ja opitaan yhdessa - kouluruokasuositus (VRN

* Suomalaiset ravitsemussuositukset (VRN 2025)

* Vireytta seniorivuosiin — ikdaantyneiden ruokasuositus
(VRN 2020)

* Ravitsemushoitosuositus (VRN 2023)

Suunnittelussa huomioidaan
* Vahasuolaisuus
* Runsaskuituisuus
* Rasvaon laadultaan pehmeaa
* Vahan lisattya sokeria enintaan 10 %
* Sydanmerkki —aterioiden kriteerit

Ravitsemuskriteerit ovat elintarvikekilpailutuksissa
laatuvaatimuksina

SERVICA




Kiitos!



SUURKEITTIOMARKKINAT JA NIIDEN
MONINAINEN MERKITYS

Panu Hiekkala
Yrittaja

Pohjolan Hedelma Oy
Kuopio/ Jannevirta
22.9.2026

Pohjolan * Hedelma



Taustaa

. Pohjoista luomuhedelman viljelya seka kesakurpitsaa ja viljaa
. Puhtaus, aromikkuus, pohjoisuus

. Tuotannossa noin 5000 kaapidoomenapuuta ja 700 —paarynapuuta, myos
ostoja muilta luomuhedelmaviljelmilta

. Tuorehedelmia, jalosteita
. 10 000 luomukesakurpitsaa, joista sato tuoremyyntiin

Pohjolan * Hedelma



Yrityksen ja tuotteiden kehitysvaiheita

. Ensimmaiset hedelmapuut peltoon 2010

. Hedelmatuotteiden tuotekehitys alkoi 2020 ja on edennyt vaiheittain,
tuotteiden maara kasvanut tasaisesti

. Yhtidittaminen Pohjolan Hedelma Oy:ksi kevaalla v.2023
. Investointi omaan tuotantokeittioon ja lisavarastotiloinin v.2024

Pohjolan * Hedelma



Mita hedelmajalosteita nyt tuotannossa

. Omena- ja paarynapohjaisia soseita, hilloja, smoothieita, mehuja, glogia
ja siirappia
. Kaikki luomua

. Uniikkeja kaupallisessa mittakaavassa, Suomessa ei muita kotimaista
luomua raaka-aineena kayttavia kaupallisen mittakaavan valmistajia

. Valvonnasta vastaa Ruokavirasto ja Kuopion elintarvikevalvonta

Pohjolan * Hedelma



Asliakkuuksien kehittyminen

. Voidaan jakaa kuluttaja- ja suurkeittioasiakkuksiin
. Painopiste siirtynyt suurkeittioasiakkuuksiin
. Segmentointia luomuun, lahiruokaan, lapsiin, nuoriin, vanhuksiin..

. Toiminnan voluumi ja toimitusten ”jarkevyys”, suurempien erien tuoma
kustannustehokkuus seka sopiva ja ennustettava toimitusrytmi kannustaneet
suurkeittioasiakkuuksiin

. Suurimmat asiakkaat: Servica Oy, Siilinjarven ja Muuramen kunnat, Mikkelin
kaupunki, hotelleja- ja ravintoloita, tapahtumataloja (mm. Finlandia- ja Tampere
—talot). Yhteistyo Polkka Oy:n kanssa alkaa lokakuussa 2026.

Pohjolan * Hedelma



Mita asiakas saa”?

On aarimmaisen oleellista, mita asiakas saa hankinnoilleen vastineeksi. Pyrkimyksenamme
on tuottaa:

korkealaatuisia, ravitsemuksellisesti ja makuominaisuuksiltaan asiakkaan tarpeita ja
odotuksia vastaavia tai ne ylittavia tuotteita

lisa- ja sailontaaineettomia turvallisia elintarvikkeita (pastorointi)
hinta —laatusuhteeltaan kilpailukykyisia elintarvikkeita

tarvittaessa uutta reseptiikkaa seka kehitttaa kokonaan uusia asiakaslahtaoisia tuotteita
ja valmistusmenetelmia. Olemme mukana pakastekuivaukseen, elintarvikevientiin ja
luomuelintarvikkeiden ravitsemuksellisiin ominaisuuksiin liittyvissa yritysryhma- ja
muissa hankkeissa. Tama varmistaa, etta tuotekehitys ja valmistusprosessit ovat
jatkuvan rakenteellisen kehittamisen kohteina.

Lisaksi asiakas saa paikallista ja alueellista huoltovarmuutta ja kriisinkestavyytta seka
alueellista omavaraisuutta, joiden merkitysta ei nykymaailmassa voi ylikorostaa.
Sailomme vuotuisen sadon varastoon tavalla, jossa sen elintarvikekelpoisuus sailyy
minimissaan yhden vuoden.

Pohjolan * Hedelma



Tulevaisuuden nakymia ja tavoitteita

kehittaa ja laajentaa toimintaa erityisesti suurkeittioiden kanssa
Suomessa. Tassa tavoitteena on pitkaaikaiset kumppanuudet, jotka
voidaan saavuttaa olemalla luotettava ja turvallinen yhteistyokumppani
ymparivuotisesti seka tarjoamalla hinta —laatusuhteeltaan
Kilpailukykyisa tuotteita ja kehittamalla tarvittaessa uusia tuotteita ja
yhteistyomahdollisuuksia

Selvittaa mahdollisuudet ruokavientiin. Hyvan pohjan talle tarjoaa
huippupuhtaat ja aromikkaat raaka —aineet seka pohjoinen,
hedelmanviljelykartalla arktinen brandi

Pohjolan * Hedelma



KIITOS!
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TEHDAAN LUOMUTETAAN
o PAATOS eli sitoutetaan
o luomun oma porukka.
lisdamisesta.
LUOMUTAVOITETTA
LUOMUA RESEPTIIKKAAN . e LuoMY ENNAKOIDAAN
JA RUOKALISTOILLE YHTEISTYOLLA JA VARMISTETAAN
Suunnittelulla ja SE ONNISTUU SAATAVUUS
Jatkojalostajat ja Luomun kysynta

tuotekehityksella
kustannukset kuriin.

6 0 b
& 25 %

tuottajat mukaan. nakyvaksi tukuille.

Muistetaan luomu
KILPAILUTUKSISSA
JA HANKINNASSA

KERROTAAN
luomun kaytosta
myOs asiakkaille.

LUOMUA

SAAVUTETTU

Ed rrowomux @



https://www.luomuravintola.fi/kohtiluomutavoitetta

Euroopan unionin virallinen luomutuotannon paiva 23.9.
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