Nyt luomutetaan ruokapalvelut Savon koulutuskuntayhtymassa

Savon koulutuskuntayhtyman ravintolapalvelut, Savon Catering valmistaa ateriat Savon ammattiopiston
opiskelijoille seka henkilostolle ja on yksi yhdestatoista julkisen sektorin ruokapalvelusta, joiden tavoitteena
on lisdtd luomun kayttoa vahintdan 25 prosenttiin. Tama on myds Suomen hallituksen sekd maa- ja
metsdtalousministerion uuden luomuohjelman tavoite vuoteen 2030 mennessa.

"Haluamme ruokapalveluissamme tarjota asiakkaillemme luomuraaka-aineita arvostaen laatua, makua seka
eettisyytta. Luomu on trendikasta, turvallista ja puhdasta ruokaa. Arvostamme hyvaa niin eldinten,
ympariston kuin ihmistenkin hyvinvointia seka kestavyytta. Savon koulutuskuntayhtyman visio on olla
kestavan tulevaisuuden tekija. Taman tavoitteen saavuttamiseksi on maaritelty vuosittain porrastetut ja
painotetut tavoitteet. Luomutetaan ruokapalvelut -hankkeeseen mukaan [ahteminen tukee hienosti naita
tavoitteita.” -kertoo ravintolapalvelupaallikkd Maritta Pakkanen, Savon Cateringista.

Savon Catering lahtee lisddamaan luomun kayttodan kehittamalla reseptiikkaansa ja ruokalistaansa
Luomutetaan ruokapalvelut -hankkeen aikana.

Luomutetaan ruokapalvelut -hanke

Savon koulutuskuntayhtyman, Pro Luomu ry:n ja Savonia-ammattikorkeakoulun yhteishankkeessa on
mukana koko ruokaketju. Tavoitteena on tuottaa ruokapalveluille konkreettisia malleja luomun kayton
lisddmiseksi ruokalistalle ilman hankintakustannusten nousua seka lisata vuoropuhelua ketjun toimijoiden
valilla.

Hankkeeseen on sitoutunut useita luomua tuottavia yrityksia, joiden kanssa yhdessa kehitetdaan
ruokapalveluille sopivia luomutuotteita. Lisaksi Luonnonvarakeskus tuottaa ruokapalveluiden kayttéon
tietopaketteja, joiden avulla luomun positiivisista ymparistovaikutuksista voidaan viestia niin paattajille,
henkilokunnalle kuin asiakkaillekin.

”Vihdoin on vahva tuntuma, etta nyt on Suomessa koko arvoketjulla tahtotila saada ammattikeittididen
luomun saatavuus kuntoon ja kayttd kasvuun. On todella hienoa, ettd olemme saaneet hankkeeseen
mukaan 11 eri kokoista ennakkoluulotonta ja innostunutta ruokapalvelua. Uskon, etta naiden
ruokapalvelutoimijoiden kanssa saamme ammattikeittididen luomukysyntaa nakyvaksi ja koko luomuketjun
sitoutumaan my6s ammattikeittididen luomun kayton lisdamiseen.”, iloitsee projektipadallikké Anu
Arolaakso Savon koulutuskuntayhtymasta.

Hankkeen toteutuksessa huomioidaan Luomu 2.0 -ohjelman lisdksi myos llmastoruokaohjelma ja siina
mainittu kestava ruokajarjestelma, kansallinen hankintastrategia sekd kuntien omat strategiset
vastuullisuusohjelmat ja -tavoitteet.

Lisatietoja:

Maritta Pakkanen, ravintolapalvelupaallikkd, Savon koulutuskuntayhtyma, puh. 044 785 3314,
maritta.pakkanen@sakky.fi

Anu Arolaakso, Savon koulutuskuntayhtymé&/EkoCentria, puh. 044 785 4048, anu.arolaakso@sakky.fi

https://www.luomuravintola.fi/luru--hanke
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