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Ensimmaiset Luomu SM voittajat selvilla

Luomun kéytéstd ammattikeittidissd kisattiin ensimmdistd kertaa. Ravintola-sarjan ensimmdiisen sijan vei
Tampereen Kauppahallissa toimiva ravintola LEO. Julkisen ruokapalvelun sarjan voitti Hyvinkddlld ja
Riihimdelld toimiva Hyria koulutus Oy. Kunniamaininta annettiin Turun Steiner-koululle.

Luomu SM 2014 palkinnot jaetaan tdndan 2.10.2014 klo 17 Luomu Elintarvikepaivassa. (Fabianinkatu 14)

Luomu SM 2014 ravintola, Ravintola Leo
Tampereen kauppahallissa sijaitseva ravintola LEO nappasi ensimmaisen Luomu SM voiton
ravintolasarjassa. LEOssa luomun kdyttéprosentti on huimat 88 %.

"Toimintamme on alusta asti perustunut luomuraaka-aineiden kéyttéén. Niiden saatavuus ja valikoima on
parantunut kyllé koko ajan. Pienyrittdjdnd raaka-aineiden hankintaprosessi on haastava, koska ostoerdit
ovat pienid ja hinnat sitten sen mukaiset. Palkinto yllitti koko porukkamme todella positiivisesti ja se
motivoi jatkamaan vdhintddn samalla tasolla ja kehittdmddn koko toimintaamme entisestddn” sanoo
yrittdja ja ravintolan yksi omistajista Vesa Salo.

Ravintolan toiminnan lahtokohtana on tarjota asiakkailleen arvokkaita arjen nautintoja ylikuormittamatta
lompakkoa tai ymparistod. Luomutuotteiden kaytto ruoanvalmistuksessa ei ndy asiakkaille korkeina
annoshintoina, vaan hyvana makuna ja laatuna.

Kauppahallin ravintolan lisdaksi LEOn toimintaan kuuluvat pitopalvelu ja astiavuokraus. Kesalla
luomuherkkuja voi maistella myos Laukontorin katukeittiosta.

Ravintola LEO on Portaat luomuun -ohjelman Tahti-portaalla.

Luomu SM 2014 julkinen ruokapalvelu, Hyria koulutus Oy

Hyria koulutus Oy:n Kaskinauris kiri voittoon Luomu SM kisan julkisten ruokapalveluiden sarjassa. Hyriassa
toimii kuusi lounaskahvilaa, joista Kaskinauriissa kdytetdaan luomutuotteita, luomun kayttoprosentti on 16
%. Luomun kayttoa lisataan pikkuhiljaa myds muissa pisteissa.

“Hyrian Kaskinauriissa luomutuotteiden kdytté on luonnollista ja luonto- ja ympdristéaloja opiskelevat
asiakkaammekin ovat hyvin tietoinen ndistd asioista. Oppilaitoksellamme on myés Ympdristésertifikaati.
Luomutuotteiden saatavuus on jo melko hyvd tukkuliikkeidenkin kautta ja saamme jonkin verran oman
oppilaitoksemme tuottamia tuotteita kdyttéémme. Kisan voitto oli miellyttévd yllétys, tdytynee hieman
juhlistaa tdtd myds oppilaiden ja henkilbkunnan kanssa vaikkapa luomuisella téytekakulla” kertoo
ruokapalveluesimies Marianne Toyrala.

Hyvinkaalla ja Riihimaella toimivan ammatillisen koulutuksen jarjestdjan Hyria koulutus Oy:n yksi toimintaa
ohjaavista arvoista on vastuullisuus. Kestavan kehityksen johtaminen on Hyriassa strategialahtoista.
Ympadristotyon tavoitteena on vastata tydeldman ymparistdosaamistarpeisiin.

Hyria koulutus Oy on Portaat luomuun -ohjelman 4. portaalla.

Kunniamaininta Turun Steiner-koululle

Luomu SM kilpailun kunniamaininta luovutettiin Turun Steiner-koululle. Kunniamaininnalla haluttiin
kannustaa Steiner-koulua jatkamaan luomutuotteiden kayttoa, joka on talla hetkelld 83 %. Turun Steiner-
koulussa toimii kouluruokailun sujuvuutta ja laatua kehittava keittiétoimikunta, johon kuuluu koulun
vanhempia, keittioemanta, kouluyhdistyksen toiminnanjohtaja seka oppilaskunnan edustaja.
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“Suunnitelmallinen kehittdminen ja luomuun panostaminen ovat tietoinen valinta. Haluamme tarjota
luomulaatuista, paikanpdidlléd tehtyd ja ravitsevaa kouluruokaa” kertoo toiminnanjohtaja Annukka
Jaaskeldinen.

Luomuruoan kustannukset katetaan vapaaehtoisella 30€ tukimaksulla. Vuosi sitten koulu saavutti Portaat
luomuun -ohjelmassa tahtitason, jonka saavuttamiseksi on raaka-aineista oltava luomua keskimaarin yli
80%. “Hienoa luomun kéyt6ssd on myés se, ettd saamme tehdd kouluruuan itse kokonaan alusta

asti koulun omassa keittiéssé” iloitsee emanta Minna Ruusunen.

Steiner-koulun ruokapalvelun tuottaa Puolalan keskuskeittio Oy.

Luomu SM 2014

Portaat luomuun -ohjelma jarjesti ensimmaista kertaa ammattikeittidille luomutuotteiden kayttéon
liittyvan kilpailun. Tavoitteena oli I6ytda Suomessa eniten luomua tarjoava julkinen ruokapalvelu ja
yksityinen ravintola. Kilpailussa oli oma sarja julkisille ruokapalvelutoimijoille ja yksityisille ravintoloille,
koska ndiden toiminta ja elintarvikkeiden hankinta eroavat merkittavasti toisistaan.

Kilpailuun osallistuneiden ammattikeittididen tuli osoittaa luomutuotteiden kayttétiedot vuoden 2013
ajalta. Kayttotiedot tarkistettiin elintarvikeostoista ja luomutuotteiden kayttoprosenttien vertailu tehtiin
toimipaikkakohtaisesti kaytetyista kilomaarista.

Kilpailu jarjestetaan jalleen ensi vuonna ja Luomu SM 2015 avataan maaliskuussa. Kilpailun ohjeet
|6ytyvat www.portaatluomuun.fi sivustolta.

Portaat luomuun -ohjelma

Portaat luomuun -ohjelma on vapaaehtoinen ammattikeittiille suunnattu valmennusohjelma, jolla
edistetddn luomun kayttoa ruokapalveluissa. Talla hetkelld ohjelmassa on mukana yli 2 200 keittiota. Kaikki
ohjelmassa mukana olevat ammattikeittiot [6ytyvat osoitteesta www.portaatluomuun.fi

Portaat luomuun -ohjelmaa rahoittaa maa- ja metsatalousministeri ja yllapitda Savon koulutuskuntayhtyma/ EkoCentria.
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